Cabane-reale "Ca Casba”

Velie pelil parnadis swr la menlagne
Cavtle é16 2025 « Week-end » - catle des mets, boiddensy aw des

La cuisine de la cabane n’est pas plus grande que celle que vous avez a la maison, nous devons donc nous
organiser pour faire face aux journées de grande affluence et limiter quelque peu le choix de notre carte. Merci
pour votre compréhension.

Rd&sti au four avec un accompagnement® 24.-

Un accompagnement est compris avec chaque plat de rostis, accompagnement supplémentaire 5.-
(peut aussi étre commandé pour accompagner une salade)

Les labellisés : Saucisson vaudois IGP ou Gruyére AOP de la fromagerie du Haut Jorat

Les classigues d’ici : un ou deux ceufs de poule heureuse ou un ceuf et 2 tranches de lard grillé ou 4 tranches de lard
grillé ou une tranche de jambon cuit (90gr environ) ou fines tranches de jambon fumé (50gr env.) ou tomme
vaudoise froide ou tomme lardée poélée (sous réserve de disponibilité)

Les classiques d’ailleurs : saumon fumé (60gr environ)

Rostis au four « tout nu » (sans salade ni accompagnement) :  15.-
Crodte au fromage croustillante®® (non imbibée) 22.-
Croute « royale »®® (avec jambon et ceuf au plat) 27 .-
Pates du chalet® 25.-

Fondue avec gousses d’ail et pain maison® (au piment ou pas, au choix)  25.-

Fondue aux herbes de David et cognac®® 25.-
Fondue « comme partout ailleurs »® 22.-
Soupe du jour avec pain maison (vegan) 10.-
Tomme vaudoise ou Gruyére AOP et pain Casba 12.-
Petite assiette de jambon fumé (100gr) et pain Casba 14.-
Grande assiette de jambon fumé (200gr) et pain Casba 21.-
Petite assiette de jambon fumé + tomme ou gruyére 22.-
Grande salade mélée et pain Casba 15.-

Protéines pour compléter votre salade, voir accompagnements rostis : 5.-
Tranche de tarte a la creme 1/8 4.50

@ yne petite salade mélée avec pain Casba vous est servie en entrée de ces plats
@ Minimum 2 personnes
(3) Supplément pour pain maison aux piments (ou pas) : 2.-
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Sirop artisanal Rieme « a volonté » en self-service au bar a sirops

Plus de 25 ardmes disponibles, faites votre choix et retournez remplir votre verre lorsqu’il est vide

Pour enfants : gobelets en plastic 2d|
Pour adultes : verres 3dl

Eau de source de la commune, millésime 2024

A volonté au bar a sirops (self service)

Eau de source gazéifiee ou non (carafe 6dl)
Henniez bleue ou verte (5dl)

Jus de pomme naturel vaudois (30cl)

Fischee’s rosé, jus de raisin vaudois pétillant (33cl)
Rivella bleu ou rouge, Coca Cola (33cl)

The, cafe

Boissons avec alcool

Menegetz, I'apéritif de la Casba (2dl)
Biere Boxer 25cl

Biere panachée 30cl

Biére d’Alpage 33cl (brasserie artisanale de Giez)

Vin blanc : Arquebuse, Chasselas Gand Cru 2022
AOC Bonvillars
Cave des viticulteurs de Bonvillars

Vin roseé : CEil de Perdrix, Pinot Noir 2022
AOC Bonvillars

Vin rouge : Vin des Croisés, Pinot Noir 2022
AOC Bonvillars
Cave des viticulteurs de Bonvillars

Vin ouvert (pichet de 2 dl de blanc, rosé ou rouge) :

1dl

5.-
50cl 20.-
75cl 27.-

50cl 27.-

50cl 27.-
75cl 35.-
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