Cabane-resle « Ca Casba »

Chasse 2025

Nouws veus semensy pruncipoalement de lov vicude
o ouimouny oot gaumb.adé dons nes centnées. Neus
ulilisens teul ce que Lo notwre neus ayppetle el
bugeny de chasae.

‘Ce bouchen de Thievtens qui eat lwi-méme chassewu
neud fewunil deux chvoumeis peuwn débulen Lo saisen.
« guond ya pluy, benw you plus » .

Peun épendie a la demande, neus sewens également
de lov chasse déelenage uniguemenl swv assielle o wnw
pux adoyelé. TUs agil conmme panteul aillews de vicunde
délevage étnangene (Pelegne, Hongrie, Autniche)

Toutes les gavunitunes sont cuidinées ici av lov coboune owec
amewv el passicw. Tes ben appélil !

5555555555555



Apéritif d’automne

Kir chataigne et bricelets maison fromage-piment 7.-
Entrées
Creme de courge au curry, pain Casba 8.-
Terrine de gibier, confit d’oignon, pain aux noisettes 15.-
Cassolette de chanterelles facon Gaél Brandy,

pain maison pour saucer 15.-
Garniture de chasse compléte (végétarien) + chanterelles a la creme 33.-

spatzlis tricolores, duo de choux bruxelles et choux rouges braisés, marrons,
au caramel, raisins, poire a botzi facon Stéphane Décotterd,
pomme poélée et confiture d’airelles

Chasse d’élevage (chevreuil) - Service sur assiette

Escalope (120gr env, spatzlis tricolores, choux rouges, 33.-
marrons au caramel, raisins, poire a botzi)
Escalope (150gr env) garniture de chasse complete 40.-

Chasse sauvage (chamois puis chevreuil) - Service sur assiette
Escalope ou civet (150gr env.), garniture de chasse complete 49.-

Service sur plat, garniture de chasse compléte (chasse sauvage)
sur réservation et sous réserve de disponibilité

Escalope ou civet (200gr env.) 60.-

Médaillons de filet (200gr env.) 70.-
Avec demi-portion de médaillons : 52.-

Dessert

Parfait glacé a I’absinthe (2 boules) recette des 6 communes a Métier 9.-
Glace vanille (1 boule) et pruneaux a I'armagnac 12.-
Tarte a la creme petite tranche 4.50

Boule de glace vanille 4.-



Menw « chasse sauvage »

Servi uniquement sur réservation pour toute la table et sous réserve de disponibilité.
Minimum 2 personnes.
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92.- par personne
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Apéritif d’automne
(ou toute autre boisson sans alcool)
% 5k % % %

Verrine de saison

%k %k %k %k %

Cassolette de chanterelles a la creme
Pain multi-céréales pour saucer

%k %k %k k Xk

Terrine de gibier maison
confit d’oignon et pain aux noisettes

%k %k %k %k %

Escalope ou civet (150gr env.)

garniture de chasse complete
(service sur plat)

%k %k %k %k %

Parfait glacé a I’absinthe
(ou tout autre dessert de notre carte)
* % % % %

Thé ou cafeé avec sa petite touche gourmande



s grands ving a pelil pruix
peowvsublimen voelie chasse

Pour I'apéritif

Divona Johanniter, AOC Cotes de I'Orbe, Grand Cru 2024,
Producteur : Famille Y.C. Martin, Bavois

Le Divona, issu du Bronner et du Gamaret, est un sépage blanc. Il
apporte au vin douceur et onctuosité. Le Johanniter est un cépage
apparenté au Riesling, il est fort avec une excellente vivacité. Tous
deux sont résistants contre les maladies de la vigne, les traitements
sont donc réduits au minimum protégeant ainsi la nature.

50cl
1dl

20.-
6.-

Les Gourmands de la Cave des Vignerons de Bonvillars (fiit de chéne)

Gamaret Gourmand, Bonvillars Grand Cru 2022
Merlot Gourmand, Bonvillars Grand Cru 2023
Cabaret Gourmand, Vin de pays 2022
(le préféré du patron !) 2023

2022

75cl
1dl

75cl
50cl
1dl

75cl
50cl
1dl

42 .-
8.-

42 .-
30.-
8.-

42 .-
30.-
8.-



